SPEISEKARTE
Wlraiis

=T e =T 'I{::l- e
=33~ VORSPEISEN &&=
Syrni Kulky accr = vffpﬁaﬁ% T
Kisekroketten & Preiselbeersauce b 1 4} 50

-‘,.‘JE!-E’E.TE‘ é‘ﬂffs J‘..l-".!‘-f;! I’_‘J‘HJ‘IIE'E'IT:],-" SEELECE

Ukrainisches Salo & eingelegte Gurken *

Zwiebeln, Senf, Brot 12,90
Ukrainian -:-'-:zfﬂ, chkfea’ cucumf:ers, TLONS, mﬁsm.m‘r, bread
Warme Pampuschky & Salo Dip # i 6,50

warm bread rolls & salo dip

Carpaccio vom Rind ¢« 19,00

beef carpaccio

Gebratene Jakobsmuscheln auf Avocadomousse IR - 1. |
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Blattsalat mit Cherrytomaten & Avocado

s.r:fad w:'tfz cfrerrty tomuatoes {_gf azmcrz:'fﬂ

° klassisch ) 15,00

classic salad

e mit karamellisiertem Hihnchenleber FIK s R D T S |

with caramelized chicken liver

e mut Garnelen FLKEN I L

with prawns
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Borschtsch mit Rindfleisch Atc— Soupa =

Saure Sahne, Pampuschky & Salo Dip . 2

borscht with beef, sour cream, pampuschly & salo dip
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Spargelcremesuppe L

o ek R B 13,50
mie Garpelen: BG: 0 s - TEOD

ekt prawns

Okroschka - Kalte Suppe €6

Gemiise, Kriuter & Hihnchen (vegetarisch méglich)
cold RO with uegt:tﬂﬁfﬂ::, kerbs & chicken fm:'ge'fan'an ::r‘.':.!.ff'wi ame'fﬂﬁferj
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Pelmeni mit Meeresfriichten ; :';:‘:g‘:”m s it
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in Weillhwein-Butter-Sauce 23.90
seafood pelment in white wine butter sauce
Warenyky mit Fleisch (Schwein und Rind) ACG 21.50
warvenyky with minced porke & beef —  oTrrrTErnw ?
Warenyky mit Kartoffeln ACG
R b hetabae L 18,50 |
N'Hfl arenyiky with polatoes I/_
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: Ber Fragen wenden Sie sich gerne an unser Serwvice-Team.
-‘\“‘t If you have any guestions, please contact our service team.
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Chicken Kyyw Ac6L

gefiillt mit Kriuterbutter, Kartoffelpiiree & Salat | Stiick / piece ........ 23190
ﬁffed’ with berb butter, mashed potatoes & salad 2 Stiick / PIEOES L e 34,50
Entenfilet "

wiirzige Birne, gebackene Kartoffel, Beeren-Weinsauee . 34,90

duck fillet, spiced pear, baked potato & red wine sauce

Geschmorte Rinderbackchen ©¢!

Kartoffelpiiree, Wein-Fleisch Soffe mit Triiffelaroma
bratsed beef cheeles with mashed potatees L, - 33,{]{]

and wine-meat sauce with truffle aroma

Hausgemachte Galuschky *¢

ukrainische Gnocchi mut Waldpilzsauce
traditional Ukratnian gnoccli e o0
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Edle Fischptanne 506! &

Zander, Lachs & Calamari in feiner Sahnesauce, dazu Pommes
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served ikl _ﬁ 1E5

Kruchenyky-Pfanne ¢

Schweineréllchen in cremiger Tomatenrahmsauce, dazu Pommes
Pﬂf'.lé' f'ﬂfffﬁﬂrf-.f I}.I"'.- credanmy ORIy Crece sace, . Lieawasaas 24,90

served with fries

Gemiisepfanne ©

Ofengemiise in milder Tomatenrahmsavee .. 19,5{]

oven-roasted vegetables tn a mild tomato cream sauce

=2 DESSERT €&
Schoko-Fondant +¢c Dapssie— 8,50

mit Vanilleeis &
served with vanilla ice cream

@ Hausgemachte Warenyky mit Sauerkirschen 4G 78t /pes  ..oen.... 12,50
hausgemachte Teigtaschen, dazu Saure Sahne 128t flpcs  ...inennn 1815[]
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Syrnyl{}f ACG

Vanillesauce und Fruchtcoulis 3 St. / pes 12,00
cotfage cheese p.:mm.{'f.s' 5 St f PCs e 16,50
with vandla sauce and fruit coulis
Kyiw-Torte nach Familienrezept accH ... 9.50
Kytv cake according to a family recipe
18 G
Kugel Eis Sl 4.00
Schokolade oder Vanille
chocelate or vanilla
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Bei Fragen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.

"\a_i If you kave any questions, please contact our service team. f,/"




